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LA SELEZIONE
DI FRITTI

”In attesa della pizza”

CROCCHE
Fior di latte, Patate, Pepe, Parmigiano reggiano stagionato almeno 22 mesi,
prezzemolo e pan grattato (prodotto artigianale)

CROCCHE REALE
Fior di latte,patate, Parmigiano reggiano, prezzemolo, pan grattato avvolto da prosciutto
cotto con fonduta di parmigiano

ARANCINO IN TORTINO AL PISTACCHIO

Riso, Provola, Mortadella, Pistacchi®, Zest di limone, pepe.

In uscita pesto di pistacchio e fonduta™ di Parmigiano reggiano stagionato almeno 22
mesi. (prodotto artigianale)

FAGOTTINO BIANCO
Bocconcino di Bufala avvolto in pasta fritta, adagiato sul letto di pesto di basilico con
cascata di Cacioricotta di capra semi-stagionata Presidio Slow Food

FAGOTTINO ROSSO
Bocconcino di Bufala avvolto in pasta fritta, adagiato sul letto di Pomodoro allo
scarpariello. In uscita: Cascata di cacioricotta

TRIS DI MONTANARE

1. Crema di porcini, salsiccia e cialda di pecorino

2. Ricotta salame di bufala. In uscita: Noci* sbriciolate

3. Montanara classica, pomodorini rossi ¢ cascata di cacioricotta

FRITTATINA CLASSICA
Bucatini, piselli* ¥, parmigiano reggiano, macinato, besciamella®, pepe, uova, pangrattato.

PANZEROTTO ROSSO (DELIVERY)
Pomodoro San Marzano Dop , fior di latte di Agerola e salame napoli (prodotto artigianale)

PANZEROTTO BIANCO (DELIVERY)
Fior di latte di Agerola e pepe (prodotto artigianale)




GNOCCHI FRITTI €10,00
Gnocchi artigianali di pan pizza con Prosciutto Crudo “Bedogni” e fonduta® di Parmigia-
no

TAGLIERI DI CORTE

TAGLIERE DEL CONTADINO
Prosciutto Crudo Bedogni, Pancetta artigianale, Mortadella, Soppressata,
Provolone del Monaco, Pecorino, Caciotta farcita

€10,00

TAGLIERE REALE
Prosciutto Crudo Bedogni, Soppressata di Bufala, Salame piccante di Bufala,
Spianata Piccante, Soppressata, Provolone del Monaco, Caciotta farcita, Perline di Bufala
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LE PIZZE DEL RE

La Verace Pizza Napoletana

MARGHERITA
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte di Agerola, Basilico ed Olio EVO

NAPOLETANA
Pomodoro San Marzano DOP, Olive Taggiasche denocciolate, Alici italiane “Delfino”,
Colatura di Alici “Delfino”, Basilico ed Olio EVO.

MARINARA
Pomodoro San Marzano DOP, Origano di collina del Monte Saro, Basilico ed Olio
aromatizzato all’aglio

DIAVOLA
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di latte di Agerola, Spianata piccante calabra, Basilico
ed Olio EVO.

BIANCA AL COTTO
Fior di latte di Agerola, Prosciutto Cotto, Basilico ed Olio EVO.

REGINELLA
Pomodoro San Marzano DOP, Mozzarella di Bufala Campana Caseificio Principato,
Basilico ed Olio EVO.




RE DENARI

Pomodoro San Marzano DOP, Olive taggiasche denocciolate, Pacchetelle di pomodorino
pizzutello giallo, pacchetelle di pomodorino pizzutello rosso. In uscita Origano di collina
del Monte Saro, Alici italiane lavorate a Cetara “Delfino”, Basilico ed Olio EVO

LA BUFALA

Mozzarella di Bufala Caseificio Principato, Salame di Bufala. In uscita:
Perline di Bufala, crostini aromatizzati, origano del Monte Saro, basiico ¢ olio
EVO

SETTEBELLO
Fior di latte di Agerola, Crocche di patate artigianale. In uscita Ciliegine di bufala,
Soppressata del Vallo di Diano Presidio Slow Food, Basilico ed Olio EVO

LA RICCIA
Provola, Scarola riccia saltata in padella, olive taggiasche.
In uscita: Alici

CAPRICCIO DEL RE
Fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano DOP, prosciutto cotto , funghi porcini e
olive taggiasche

GRICIA
Fior di latte di Agerola, Guanciale artigianale “Bedogni”. In uscita scaglie di pecorino
romano, Pepe, Basilico ed Olio EVO

TARTUFATA
Fior di latte di Agerola. In uscita Crema di tartufo nero di Bagnoli, Prosciutto crudo di
Parma “Bedogni”, Basilico ed Olio EVO

MORTAZZA
Fior di latte di Agerola. In uscita Mortadella IGP “Bonfatti” Presidio Slow Food, Zest di
limone, Pistacchi*, Pesto di Pistacchio, Basilico ed Olio EVO

AMATRICIANA DEL RE
Pomodoro San Marzano DOP, Parmigiano Reggiano stagionato oltre 22 mesi, Pancetta

artigianale a cubetti, pepe, origano di collina del Monte Saro. In uscita Basilico ed Olio
EVO

CORTIGIANA
Provola di Agerola e olive taggiasche denocciolate. In uscita: origano di collina del Monte
Saro, pancetta artigianale, pomodorini semi-dry, Basilico ed Olio EVO




ASSO PIGLIA TUTTO

Mozzarella di bufala e parmigiano in cottura.

In Uscita: blu di pecora, pomodorini gialli semi dry caramellati, Noci* sbriciolate, Basilico
e Olio EVO

LA BRISCOLA
Fior di latte di Agerola,patate al forno,porchetta.
In uscita: crema di papacelle napoletane, Basilico e Olio EVO

LA MANTELLA
Fior di latte, Pesto di basilico, Provolone del Monaco a fette, Pancetta tagliata a cubetti,
Piennolo rosso Carbone Conserve

SPICY MONACHELLA €9.00
Fior di latte, provolone del monaco a fette, nduja, Olio extravergine.
In uscita: Erba cipollina

BROCCOLI E SALSICCIA RELOADED €9.00
Broccoli, salsiccia, fior di latte a fette, Olio extravergine. In uscita: Peperoncino,
Perline affumicate

CASTAGNE E PORCINI €10,00
Fior di latte, salsiccia, porcini, Olio extravergine. In uscita: Crema castagne, basilico

I prodotti contrassegnati con 1 asterisco
sono allergeni
I prodotti contrassegnati con 2 asterischi
sono congelati
Tutte le pizze posso essere realizzate senza lattosio




FINE PASTO
CAFFE
AMARI
GRAPPA

MoscATO

| DOLCI DELLA CASA

COPERTO
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MORETTI BAFFO D’ORO 0,20CL €4,00 FRAVORT CHIARA 0,33CL
MORETTI BAFFO D’ORO 0,40cL  €6.00 FRAVORT CHIARA 0,50CL
MORETTI BAFFO D’ORO 1,5L.T €15.00 FRAVORT LA BIONDA 0,33CL
ICNUSA 0,20cL €4.,00 FRAVORT LA BIONDA 0,50CL
ICNUSA 0,40cL €7,00 FRAVORT LA ROsSsA 0,33CL
ICNUSA 1,5LT €18.00 MORETTI LA ROSsSA 0,20CL
MORETTI LA RossA 0,20cL €4.00 ICNUSA 0,33CL

Non Filtrata
MORETTI LA RossA 0,40cL €6,00

ICNUSA 0,50cL
MORETTI LA RossA 1,5LT €15,00 Non Filtrata

BIBITE

COCA COLA 0,33 CL

COCA COLA ZERO 0,33CL
FANTA 0,33CL

GAZZOsSA 27,5CL
Laurisia

CHINOTTO 27,5CL
Laurisia




VIA PIETRO DEL PEZZoO, 60, 84133
SALERNO SA.

TEL: 3457216743




